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         Отрас      Отраслевой Учебно-методический центр пищевой и перерабатывающей промышленности

                         _____________________________________________________________________
Государственная лицензия на образовательную деятельность № 0009307 от 11 июля 2016 г.
онлайн-программа 

профессиональной подготовки: 
УЧЕТ НА ПРЕДПРИЯТИЯХ ХЛЕБОПЕЧЕНИЯ
с получением диплома о профессиональной переподготовке и присвоением квалификации:
 «СПЕЦИАЛИСТ (ЭКСПЕРТ) ПО УЧЕТУ НА ПРЕДПРИЯТИЯХ ХЛЕБОПЕЧЕНИЯ»
Начать обучение можно в течение всего учебного года. 

Возможно обучение по индивидуальной программе.

Приглашаем специалистов с высшим образованием, владеющих знаниями количественно-качественного учета на предприятиях хлебопечения и с практическим стажем работы в отрасли  
Руководитель группы: 
Лесных Ольга Васильевна – к.э.н.,  зав.  кафедрой  бухгалтерского учета и аудита, автор учебных пособий и аудиторских стандартов по учету на хлебопекарных предприятиях.
г. Москва 

Программа:
· Научные направления и современные концепции развития бухгалтерского учета на предприятиях хлебопечения:
Требования к информации, формируемой в бухгалтерском учете.

· Перечень основных отраслевых первичных документов и порядок их оформления.

· Учетная политика.

· Развитие системы бухгалтерского учета на хлебозаводе:

- Формирование экономической информации об объектах бухгалтерского учета;

- Построение модели бухгалтерского учета, как единой информационно-аналитической системы на хлебозаводе.

· Общие вопросы бухгалтерского учета материально-производственных запасов.

· Оценка материально-производственных запасов.

· Отраслевые особенности учета и контроля на предприятиях хлебопекарной промышленности:

- Контроль ведения технологического процесса;

- Технологический план производства - объект внутреннего контроля технологического процесса;

- Формирование плана производства;

- Производственные рецептуры;

- Расчет планового выхода хлебобулочных изделий; 

- Расчет плановой потребности в муке и прочем сырье;

- Определение фактического выхода хлеба и предварительный контроль за расходом сырья. 

· Классификация и учет технологических потерь.

· Контроль технологического процесса – обязательный раздел учетной политики.

· Учет поступления, движения и отпуска муки.

· Расход основного и дополнительного сырья, подлежащего списанию, за отчетный месяц.

· Учет отходов (перерабатываемые и реализуемые).

· Учет готовой продукции.

· Вознаграждения покупателей: документальное оформление и учет.

· Организация учета затрат на производство и калькулирование себестоимости продукции (работ, услуг). 

· Внутренний налоговый контроль как инструмент управления деятельностью предприятия. 

· Возврат хлеба с истекшим сроком реализации. 

О порядке обучения:

Программа будет реализована с применением электронного обучения и дистанционных образовательных технологий в онлайн-формате. Для участия потребуется компьютер (или ноутбук / телефон / планшет) с доступом к сети Интернет. 
Технические требования в приложении. 

Слушатели подключаются к онлайн-семинарам, получают методические материалы, а после окончания обучения выполняют выпускную работу и проходят тестирование.
Стоимость обучения одного слушателя 
80 000 руб. 
(НДС не обл.)
Для участия в программе необходимо отправить заявку по электронной почте: postnikovata@grainfood.ru 
Платежные реквизиты:

Получатель: НОЧУ ДПО «МПА» Адрес: 115093, г. Москва, ул. Щипок, д. 18 . ИНН 7705408440, КПП 770501001, Банк получателя: ПАО Сбербанк  г. Москва,  Р/с 40703810138000002578, К/с 30101810400000000225,БИК 044525225. Код ОКПО 11321463. Код ОКОНХ 92200 

В назначении платежа следует указать код группы – 20.5/25
Обратная связь:
Постникова Татьяна Александровна, 
ведущий методист, куратор группы,  

E-mail:  postnikovata@grainfood.ru 
Тел. (499)235-80-84,  (499)235-74-09.
                                       

Выслать по электронному адресу:

                                               e-mail:   postnikovata@grainfood.ru 
ЗАЯВКА
на участие в онлайн-программе профессиональной переподготовки:  
УЧЕТ НА ПРЕДПРИЯТИЯХ ХЛЕБОПЕЧЕНИЯ
Наименование организации:

_____________________________________________________________________________
Почтовый адрес (с индексом): _____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

Телефон:  _____________________            

E-mail:     _______________________
Сведения о слушателях*

	№
	Фамилия, имя, отчество
	Должность
	Контакты 

(телефон, e-mail)
	№ СНИЛС
	Дата рождения
	Серия, номер диплома об образовании, фамилия, указанная в дипломе

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


* Необходимо также выслать скан-копии дипломов об образовании, трудовых книжек участников и реквизиты предприятия для оформления договора

Руководитель предприятия  __________________________

М.П.
Информация необходима для получения удостоверения о повышении квалификации или диплома о профессиональной переподготовке с внесением в реестр ФИС ФРДО в соответствии с письмом Рособрнадзора от 19.03.2019 г. № 13-104. (Федеральный реестр сведений о документах об обучении).

Заявка является согласием на обработку уполномоченными сотрудниками НОЧУ ДПО «МПА» персональных данных, содержащихся в ней и документах, присланных вместе с ней. НОЧУ ДПО «МПА» гарантирует конфиденциальность предоставляемых данных.   
   Технические требования 

для участия в программе профессиональной переподготовке

1. Проверка технической готовности устройства

Установите последнюю версию браузеров Google Chrome, FireFox, Safari или Opera.

2. Если Вы пользуетесь корпоративной сетью, необходимо обратиться к системному администратору Вашей компании, чтобы он открыл порты 1935 (только для flash), 443, 80 по UDP‑протоколу.

Домены и поддомены, которые необходимо разрешить:

- https://pruffme.com
- https://pruffmelab.com
- https://pruffmelab-a.akamaihd.net
- https://pruffme.hb.bizmrg.com
Также в число разрешённых необходимо добавить список сервров: https://pruffme.com/webinar/servers/
Все UDP порты необходимо открыть.
3. Для просмотра вебинаров мы рекомендуем использовать устройство с одной из операционных систем: 

· Windows 7 и выше; 

· MacOs 10.15 и выше; 

· IOS 12.1 и выше; 

· Android 7 и выше. 
4. Если у Вас стоят антивирусы, удостоверьтесь, что они не блокируют HTTPS соединение и порты 443 и 8080.

5. Некоторые рекомендации для тех, кто заходит с телефонов / планшетов:

· На Андроид ссылку на вебинар лучше открывать в браузере Google Chrome, на Iphone / Ipad можно использовать браузер Safari. Данные браузеры по умолчанию установлены на устройства.

· Проверьте, качественное ли у Вас интернет-соединение. Для комфортного просмотра оно должно быть от 2 мб. Проверить скорость Вашего интернета можно на этой странице: http://www.speedtest.net/.

· Проверьте не стоит ли ограничение по трафику на телефоне.

· После входа в вебинар нажмите на "Плей" в окошке с видео, чтобы его воспроизвести.

6. Скорость интернет-соединения

1. Минимальная скорость подключения к вебинару 2Mb. 
2. Рекомендуемая скорость для комфортной работы от 5Mb (при недостаточной скорости возможны задержки звука и видео при показе ведущим видеороликов, презентаций с большим количеством графики, показе рабочего стола и работе с другими режимами, требующими качественного канала). 
3. Проверить скорость Вашего интернета можно на этой странице: http://www.speedtest.net/. 

7.  Как войти в вебинар? 

Перейдите по полученной ссылке и нажмите кнопку «Войти в вебинар», заполните данные о себе (ФИО), и поставьте «галочку» напротив пользовательского соглашения.
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